
H O N I N G  

Conclusie gebruiker en buurman-imker, waarbij de tijdsduur 
Honing bezit de hoogste kwaliteit, zolang die zich nog htssen produceren en consumeren doorgaans gering 
bevindt in de venegelde raten van een bijenvolk. Elke is. tijn we ons hiervan bewust en zien we kans deze 
handeling na het oogsten doet in feite afbreuk aan de wetenschap over te brengen aan onze afnemers, dan 
kwaliteit. Pasteuriseren, verhitten of hoe we een der- zullen we geen problemen hebben met de afzet. 
gelijk procede ook mogen noemen, is onnatuurlijk en Onnodig te vermelden, dat verpakking en etikettering 
moet als zodanig worden afgewezen. Langdurige op- daarbij aan de hoogste eisen moeten voldoen! 
slag onder teer warme omstandigheden of wisselende 
temperaturen is eveneens schadelijk. De kortste weg 
tussen producent en consument is gelagen tussen de 
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