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Transport is dan ook de grootste kostenpost in de 
bijenhouderij. Afhankelijk van de persoonlijke con- 
tacten en mogelijkheden van de imker reist men naar 
de natuurlijke begroeiing in de bergen. Voor de over- 
wintering gaat men naar de landbouwgebieden en 
geriefelijke klimaatzones langs de Middellandse -, de 
Aegeische - of de Zwarte zee, naar de cultuur- 
gewassen of de bossen in die kustgebieden. Dat 
laatste om veel gevraagde luizenhoning te winnen. 
Het merendeel van de honing, zeg maar 70 %, wordt 
gewonnen en verhandeld als raathoning. Het is 
prachtig om volledig verzegelde raten van 
Langstrothformaat te koop te zien aangeboden. Een 
voordeel daarvan is ook dat de kwaliteit van de 
honing niet in een verwerkingsproces achteruit kan 
gaan. 

De snelle ontwikkeling van de bijenteelt en de grote 
vraag bij de lokale bevolking naar honing met een 
redelijke prijs hebben ook een negatieve kant. Er 
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wordt veel geklaagd over vervalsing van de honing. 
Die klacht blijkt niet ongegrond te zijn. Onze 
melissopalynoloog drs. J. Kerkvliet onderzocht twee 
verschillende hotelverpakkingen honing die ik van de 
ontbijttafel in Sivas en in Istanboel meegebracht had 
en vond in beide meer dan 50 % bijmenging 
maltose/glucose siroop. Er zijn imkers die het hele 
jaar door suikerstroop voeren. Het stuifmeel in de 
honingmonsters komt dan voornamelijk van planten 
die alleen pollen leveren. Tijdens mijn onderzoek 
kreeg ik ook de vraag van een grootimker of de 
suikerstroop, gemaakt van genetisch gemanipuleerde 
maïs, giftig was voor mensen. Dat is het niet. Van- 
zelfsprekend heb ik hem direct een college gegeven 
over de kwade kant van vervalsing van honing. Maar 
de intentie van de man was duidelijk. 
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Wordt vervolgd. 




