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Gezocht: imkerende
computerdeskundigen

De heer St.B. Siebelink heeft vanaf 1898 t/m 1999 alle
maandbladen van "'t Groentje’ en 'Bijen’ verzameld.
De behandelde imkertechnische onderwerpen zijn
inmiddels ‘op schijf’ gerubriceerd in niet minder dan
43 rubrieken, omvattende 5.047 records, groot 1.212
kilobyte

Aanvankelijk deed hij dit handmatig. Later heeft hij in
samenwerking met Ir.A.M. Cannegieter zijn gegevens
ondergebracht in een database

(zie ook Bijen 2(7/8): 203 (1993)). Tot nu toe heeft
Siebelink vooral voor eigen plezier de onderwerpen
uit honderd jaargangen geselecteerd, nu zou hij dit
graag met anderen willen voortzetten. Het daarvoor
gebruikte programma is in praktisch opzicht slechts
voor eigen gebruik van Siebelink geschikt. Hij is nu op
zoek naar lezers van Bijen met een ruimere ervaring
op het gebied van PC-gebruik om mee te kunnen
samenwerken.

- Doel zal o.a. zijn de geselecteerde onderwerpen uit
de bestaande database via de ‘scanmethode’ in
samenwerking met de heer Cannegieter aan te vullen
met de volledige tekst van de onderwerpen op CD-
Rom en daardoor het programma tegen een geringe
vergoeding toegankelijk(er) te maken voor elke imker
en/of computerbezitter die niet (meer) athankelijk zal
zijn van het al dan niet 'in voorraad’ hebben van alle
maandbladen van 1898 tot en met 1999.

Wie hiervoor belangstelling heeft kan zich melden bij:
St.B. Siebelink, 0314-332041 (of buiten kantooruren)
0314-380858.

Aardbijen als delicatesse

Het volgende artikel vond ik in ‘de Huishoudgids' van

7 augustus 1909, 8e jaargang nr. 20, uitgegeven door

bureau Burgstraat 65 te Utrecht onder redactie van

mejuffr. Cariot. Onder de kop 'Delicatessen’ schreef
een zekere G.S. het volgende verrasende artikel:

‘In sommige Chineesche provincién eet men een soort
aardbijen. Let goed: met een lange ij, want het zijn
niet onze heerlijke Hollandsche aardbeien. Neen, deze
Chineesche smullers prefereren een soort bijen die in
. ondergrondse holen leven. s Lands smaak, ‘s lands

eer. Deze aardbijenjacht gaat zeer eigenaardig. In de

holen, waarin ze in zwermen leven, wordt een soort
kruit gegooid, dat bij het verbranden een onaange-
name reuk verspreidt. Daardoor worden de aardbijen

bedwelmd. Ze kunnen dan gemakkelijk gepakt
worden. Ze worden gekookt in heet water en
opgediend met suiker en soyasaus. Lekker, maar ik
heb liever de Hollandsche aardbeien.’

Bij het lezen van dit artikel kwamen bij mij allerlei
vragen op: Om welk soort in kolonies levende bijen
zou het hier gaan? Wordt bijengif bij het koken
onwerkzaam of zou men alleen de mannelijke
exemplaren consumeren. Zouden er vroeger naast
honingjagers ook bijenjagers zijn geweest? Wie weet
het antwoord.

Mw. M.E.C. Verspaandonk, Hooge Mierde

Organisatie
doppenproject 2000

Mari van lersel

Wie kan meedoen?

De Werkgroep Doppenmethode van de koningin-
nenteeltcommissie van de VBBN zet haar werk in het
jaar 2000 voort. Het doppenproject is voor elke
imker die de kwaliteit van zijn bijen wil verbeteren,
ongeacht de organisatie waarvan hij lid is.

Hoe kan men meedoen?

Men kan aan het doppenproject meedoen in
groepjes van ongeveer 5 tot 10 imkers. Een van de
imkers van dat groepje gaat de activiteiten
coordineren: aanmelden, afspraken maken voor het
ophalen en verdelen van de larfjes, gang van zaken
evalueren. Men kan zich tot 1 maart 2000 aanmelden
bij Jan Charpentier, Laar 45, 5258 TJ Berlicum, 073-
5037030.

Voor de nieuwe coordinatoren wordt er een
informatie bijeenkomst georganiseerd op zaterdag
11 maart, van 13.00-16.00 uur, in het Bijenhuis,
Grintweg 273 te Wageningen.

Brochure doppenmethode

Er is een handleiding over de manier waarop in het
doppenproject de moeren geteeld en in volken
ingevoerd worden. De brochure ‘moeren kweken
met de doppenmethode’ is bij het Bijenhuis op
aanvraag gratis verkrijgbaar.

De deelnemers 1999

De codérdinatoren van 1999 krijgen persoonlijk
bericht over een informatiebijeenkomst in het
Bijenhuis waar het voorbije seizoen wordt geévalu-
eerd en afspraken gemaakt voor het nieuwe seizoen.
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